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MUESTRA N° 1 

Malajunta Reserva 2016 
Bodega Donozo Berlanga  PSVP: $ 350 

Tupungato y La Consulta Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 12 meses en barricas de roble francés 
Enólogo: Gabriel Donozo 
 

 MUESTRA N° 2 

Gran Impaciente Malbec 2016 
Bodega Impaciente Wines  PSVP: $ 380 

Las Pintadas Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 12 meses de crianza en barrica de roble francés y 
americano 
Enólogo: Alejandro Cánovas 
 

MUESTRA N° 3 

Tordos Malbec 2018 
Bodega Tordos Wines  PSVP: $ 350 

Tolombon Salta 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: No tiene paso por madera 
Enólogo: Francisco Puga 
 

 MUESTRA N° 4 

Noble de San Javier Reserva Malbec 2016 
Bodega Noble de San Javier  PSVP: $ 369 

San Javier Cordoba 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 12 meses en barricas de roble francés 
Enólogo: Nicolás Jascalevich 
 

MUESTRA N° 5 

Finca Deneza 2015 
Bodega Carinae  PSVP: $ 476 

Perdriel Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 12 meses en barricas de roble francés, 
Enólogo: EnoRolland 
 

 MUESTRA N° 6 

Saurus Select Malbec 2017 
Bodega Familia Schroeder  PSVP: $ 500 

San Patricio del Chañar Neuquen 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 40% permaneció 12 meses en barricas de roble 
francés y americano, el resto en tanques de acero inoxidable 
Enólogo: Leonardo Pupatto 
 

MUESTRA N° 7 

Socavones Ovum 2017 
Bodega Terra Camiare  PSVP: $ 400 

Santa Rosa de Calamuchita Cordoba 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: Criado en huevos de hormigón 
Enólogo: Gabriel Campana 
 

 MUESTRA N° 8 

Pala Corazón Gualtallary 2017 
Bodega Pala Corazón  PSVP: $ 484 

Gualtallary Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 70% en barricas de robles francés y 30% en vasijas 
de hormigón. 
Enólogo: Lucas Niven 
 

MUESTRA N° 9 

Andeluna Altitud Malbec Reserva 2016 
Bodega Andeluna Argentina  PSVP: $ 485 

Gualtallary Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 12 meses en barricas de roble francés, 
Enólogo: Manuel Gonzalez 
 

 MUESTRA N° 10 

Sunal Ilógico Malbec 2017 
Bodega Sunal  PSVP: $ 550 

Valle Calchaquí Salta 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: Criado en un 50% en barriles neutrales, y en huevos 
de cemento durante 15 meses. 
Enólogo: Agustín Lanús 
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MUESTRA N° 11 

Casir Dos Santos Reserve 2015 
Bodega Casir Dos Santos  PSVP: $ 400 

Vista Flores Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 8 meses en barricas de roble francés, 
Enólogo: Gerardo Biondolillo 
 

 MUESTRA N° 12 

Sposato Reserva 2015 
Bodega Sposato Wines  PSVP: $ 450 

Agrelo Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 14 meses en barricas de roble francés y americano. 
Enólogo: Lucas Richardi 
 

MUESTRA N° 13 

Flâneur Reserva Perdriel 2014 
Bodega Flaneurs  PSVP: $ 480 

Perdriel Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: Crianza en barricas de roble 
Enólogo: Gonzalo Mazzotta 
 

 MUESTRA N° 14 

Laureano Gomez Reserva 2017 
Bodega Laureano Gomez  PSVP: $ 550 

San Carlos Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 10 meses en barricas de roble francés 
Enólogo: Laureano Gómez 
 

MUESTRA N° 15 

Cola de Zorro 2018 
Bodega Davalos  PSVP: $ 430 

Pucará, Seclantás y Molinos Salta 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: No tiene paso por madera 
Enólogo: Álvaro Dávalos 
 

 MUESTRA N° 16 

Calamaco Reserva 2017 
Bodega Bodega Calamaco  PSVP: $ 520 

Agrelo y La Consulta Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 8 meses en barricas de roble francés 
Enólogo: Santiago Santamaría 
 

MUESTRA N° 17 

Alpataco Malbec Reserva 2018 
Bodega Alpataco  PSVP: $ 360 

San Patricio del Chañar Neuquen 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: En barricas de roble 
Enólogo: Leonardo Pupatto 
 

 MUESTRA N° 18 

Mazzota Impulsivo 2015 
Bodega Mazzota Wines  PSVP: $ 438 

Agrelo y Vistalba Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 8 meses en barricas de roble francés y americano 
Enólogo: Gonzalo Mazzotta 
 

MUESTRA N° 19 

Sophenia Reserve 2017 
Bodega Finca Sophenia  PSVP: $ 500 

Gualtallary Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 8 a 10 meses en barricas de roble 95% francés y 5% 
americano 
Enólogo: Julia Halupczok 
 

 MUESTRA N° 20 

Kaiken Ultra Malbec 2017 
Bodega Kaiken  PSVP: $ 576 

Los Chacayes, Altamira y Gualtallary Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 12 meses en barricas de roble francés, 30% barricas 
nuevas 
Enólogo: Rogelio Rabino 
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MUESTRA N° 21 

Piatelli Gran Reserva Lujan de Cuyo 2016 
Bodega Piatelli Mendoza  PSVP: $ 590 

Agrelo Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 12 meses en barricas de roble frances y americano 
Enólogo: Valeria Antolín 
 

 MUESTRA N° 22 

Mil Vientos Criado en Barricas 2016 
Bodega Merced del Estero  PSVP: $ 575 

Rivadavia San Juan 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 12 meses en barricas de roble frances y americano 
Enólogo: Marcelo Onofri 
 

MUESTRA N° 23 

Chañarmuyo Gran Vino Malbec 2017 
Bodega Chañarmuyo  PSVP: $ 590 

Valle de Chañarmuyo La Rioja 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 12 meses en barricas de roble francés 
Enólogo: Matías Prieto 
 

 MUESTRA N° 24 

Tomero Reserva Malbec 2017 
Bodega Vistalba  PSVP: $ 550 

Los Árboles Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 15 meses en barricas de roble francés 
Enólogo: Juan Pablo Murgia 
 

MUESTRA N° 25 

Monte Quieto Alegre Gran Corte Malbec 2016 
Bodega Montequieto  PSVP: $ 490 

Agrelo, Ugarteche y Vista Flores Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 40% en tanques de acero inoxidable y 60% en 
barricas de roble francés 
Enólogo: Leonardo Quercetti 
 

 MUESTRA N° 26 

Iaccarini Vino de Parcela – Finca Totero 2017 
Bodega Iaccarini  PSVP: $ 500 

San Rafael Mendoza 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: En barricas de roble usadas 
Enólogo: Daniel Pomar 
 

MUESTRA N° 27 

Flintsone Malbec 2015 
Bodega Fuego Blanco  PSVP: $ 590 

Valle del Pedernal San Juan 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 12 meses en vasijas de hormigón con forma  

de huevo 
Enólogo: Bernardo Bossi Bonilla 
 

 MUESTRA N° 28 

Quara Cabra Corral Single Vineyard Malbec 2016 
Bodega Finca Quara  PSVP: $ 550 

Cafayate Salta 
Composición: 100% Malbec 
Crianza: 12 meses de contacto con barricas, 50% de roble 
Francés y 50% de roble Americano 
Enólogo: José Luis Mounier 
 

  


